
  

      

 
 
     2. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากเกสรผึ้ง เช่น การน ามา
แปรรูปเป็นขนม  
      3. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากนมผึ้ง  เช่น การ น ามา
เป็นส่วนผสมเครื่องส าอาง  
      4. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากพรอพอริส เช่น การ
น ามาเป็นส่วนผสมเครื่องส าอาง  สกัดเป็นยารักษาโรค
ต่างๆ แก้ไอ แก้เจ็บคอ แผลเรื้อรัง และแผลในปาก 
      5. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากไขผึ้ง เช่น การน ามาผลิต
แผ่นรังเทียม ท าเทียนไข  เป็นส่วนผสมในเครื่องส าอาง 
และวงการแพทย์ 
     6. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากพิษผึ้ง เช่น การน าพิษมา
ผลิตเป็นยาทา บาล์ม เพื่อลดอาการปวดต่างๆ เป็นต้น 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์ผึ้ง 

การแปรรูป คือ การเปลี่ยนแปลงสถานะของผลิตภัณฑ์ให้
แตกต่าง  ไปจากเดิม เพื่อประโยชน์ในด้านต่างๆ เนื่องจากผลิตภัณฑ์ผึ้ง
บางชนิดไม่สามารถคงสภาพได้ หรือคุณภาพอยู่ได้ไม่นาน และเพ่ือให้
เกิดผลดีต่อผลิตภัณฑ์นั้นๆ จึงจ าเป็นต้องแปรรูปผลิตภัณฑ์ 

วัตถุประสงค์ของการแปรรูปผลิตภัณฑ์ผึ้ง 
1. เพื่อรักษาคุณภาพ คุณภาพของผลิตภัณฑ์ผึ้งจะลดลง

เรื่อยๆ เมื่อเวลาเพิ่มขึ้น การแปรรูปให้อยู่ในสภาพที่เหมาะสมท าให้
ผลิตภัณฑ์นั้นอยู่ได้นานและมีคุณค่ามากขึ้น 
 2. เพื่อเปลี่ยนลักษณะผลิตภัณฑ์ให้เหมาะสมกับการค้าหรือ
การน าไปใช้ประโยชน์ เช่น นมผึ้งมีรสชาติและกลิ่นท าให้รับประทาน
ยาก ถ้าแปรรูปโดยท าเป็นเม็ดหรือแคปซูลก็จะรับประทานได้ง่ายขึ้น 
 3. เพื่อเพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์ เป็นกรรมวิธีที่ถูกน ามาใช้ใน
การเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้สูงขึ้น เช่น แปรรูปน้ าผึ้งเป็นไวน์น้ าผึ้ง 
เครื่องส าอางที่มีส่วนผสมน้ าผึ้งและนมผึ้ง เป็นต้น 
ดังนั้น การแปรรูปผลิตภัณฑ์ผึ้ง ท าให้ผู้บริโภคมีโอกาสในการเลือกซ้ือ
ผลิตภัณฑ์ที่มีความหลากหลายและมีคุณภาพมากขึ้น  

ตัวอย่างการแปรรูปผลิตภัณฑ์ผึ้ง 

1. การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากน้ าผึ้ง  เช่น การน ามาท าเป็น 
เครื่องดื่มต่าง ๆ ได้แก่ ส้มสายชูหมักจากน้ าผึ้ง ส่วนผสมใน
เครื่องส าอาง  

การแปรรูปผลิตภัณฑผ์ึ้ง 
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