วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวของกุหลาบ
เรียบเรียงโดย นางสาวมณฑกาฬ  ลีมา   นักวิชาการเกษตร 4

การเก็บเกี่ยวกุหลาบ  ระยะเหมาะสมในการเก็บเกี่ยวนั้น  จะแตกต่างกันไปตามปัจจัยต่างๆ หรือหลายอย่างรวมกัน เช่น พันธุ์  ฤดูกาล  ระยะทางขนส่ง  ลักษณะการใช้งาน เป็นต้น  หลักการทั่วไป คือ  ควรตัดดอกกุหลาบ
ในระยะที่ยังหุบแน่นที่สุด  แต่สามารถบานได้เมื่อปักแจกันใส่น้ำธรรมดา   
ระยะเก็บเกี่ยว

ระยะที่เหมาะสมในการเก็บเกี่ยวกุหลาบ คือ ตัดเมื่อดอกตูมอยู่หรือเห็นกลีบดอกเริ่มแย้ม (ยกเว้นบางสายพันธุ์)  หากตัดดอกอ่อนเกินไปดอกจะไม่บาน  ในฤดูร้อนควรตัดในระยะที่ยังตูมมากกว่าการตัดในฤดูหนาวเพราะดอกจะบานเร็วกว่า
วิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว
1. การตัดดอก  ควรใช้มีดหรือกรรไกรที่คมและสะอาด  
2. เมื่อตัดดอกจากต้นแล้ว  รีบนำก้านดอกแช่ในน้ำสะอาดทันที (ในแปลง) pH ของน้ำที่ใช้แช่ประมาณ 3-4
(โดยใช้กรดซิตริก) ใช้เวลาแช่ประมาณ  0.5-1 ชั่วโมง  ในอุณหภูมิปกติ

การปรับสภาพน้ำให้ pH ประมาณ 3-4  ใช้กรดซิตริก  อัตราส่วนโดยประมาณตามคุณภาพของน้ำ  ดังนี้
	- น้ำอ่อน
	ใส่กรดซิตริก 0.1 กรัมต่อลิตร
	(ประมาณ 1/8 ช้อนชา)

	- น้ำปกติ
	ใส่กรดซิตริก 0.3 กรัมต่อลิตร
	(ประมาณ 2/3 ช้อนชา)

	-น้ำกระด้าง
	ใส่กรดซิตริก 0.7 กรัมต่อลิตร
	(ประมาณ 1/2 ช้อนโต๊ะ)
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หลังจากตัดกุหลาบแล้วนำแช่น้ำทันที
หรือนำกุหลาบไปแช่ในห้องเย็น
3. การลดอัตราการหายใจ และการคายน้ำของกุหลาบ  กระทำได้โดยนำกุหลาบไปแช่ในห้องเย็น (ในกรณีที่ไม่มีห้องเย็นก็อาจนำดอกกุหลาบเก็บไว้ในที่เย็นชื้น ไม่มีลมโกรกและมืด  เช่น ในห้องน้ำ)  และการเก็บรักษาสภาพกุหลาบให้สด ควรแช่กุหลาบในน้ำยารักษาสภาพดอกไม้นานอย่างน้อย 2-3 ชั่วโมง ที่อุณหภูมิ 2-4 องศาเซลเซียส 
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     ** ตัวอย่างสูตรน้ำยารักษาสภาพกุหลาบ**


สูตรที่ 1

กรดซิตริก  ( ปรับ pH  ประมาณ  3-4 )  




น้ำตาล  20 กรัมต่อลิตร



8-ไฮดรอกซีควิโนลีน ซิเตรท (8-HQC) 0.06-0.1 กรัมต่อลิตร 




หรือแคปแทน  0.016  กรัมต่อลิตร  (Kiplinger, 1989)


สูตรที่ 2

กรดซิตริก ( ปรับค่า pH ประมาณ 3-3.5 ) 




น้ำตาลทราย 20-50 กรัมต่อลิตร (พจนา, 2539)


สูตรที่ 3

กรดซิตริก ( ปรับค่า pH ประมาณ 3-3.5 )




โซเดียมไฮโปคลอไรด์ (ไฮเตอร์) 1 ซีซี (20 หยด)




น้ำตาลทราย 20-50 กรัมต่อลิตร (พจนา, 2539)


สูตรที่ 4

น้ำส้มสายชู (อสร.)  5 ซีซี.




ไฮเตอร์ (น้ำยาฟอกผ้าแบบธรรมดา) 1 ซีซี.




น้ำตาลทราย  50 กรัม (8 ช้อนชาพูน)




น้ำสะอาด 1 ลิตร
4. การคัดเกรดดอกกุหลาบ   มักจะคัดตามความยาวก้านดอก  ตามความต้องการของแต่ละตลาดเป็นเกณฑ์ โดยจะวัดจากปลายก้านถึงปลายดอก (ไม่ใช่ฐานดอก) อย่างไรก็ตามขนาดของดอกในเกรดหนึ่งๆ จะขึ้นอยู่กับกุหลาบ
แต่ละพันธุ์  แต่ขนาดของดอกจะต้องได้สัดส่วน  เหมาะสมกับความยาวของก้าน  ตัวอย่างการคัดเกรดของกลุ่ม
ผู้ปลูกกุหลาบเชียงใหม่ คือความยาวก้านดอก 30, 40, 50, 60, 70 และ 80 เซนติเมตร
5. การเข้ากำและห่อดอก  การมัดกำจะขึ้นอยู่กับความต้องการของตลาดแต่ละแห่ง  เช่น กำละ 10, 20, 25 และ 50 ดอก  ในการห่อดอกควรเรียงหน้าดอกกุหลาบให้เสมอกัน และตัดปลายก้านให้เสมอกัน  ถ้าหากขนส่งระยะทางไกลๆ 
ควรห่อดอกกุหลาบด้วยพลาสติกประเภทพลาสติกแก้วใส  หรือกระดาษลูกฟูก หน้ากว้างประมาณ 15-30 เซ็นติเมตร ห่อให้เหลือปลายเหนือดอกประมาณ 1-1.5 นิ้ว  เพื่อป้องกันการกระแทกระหว่างการขนส่ง ดังภาพ
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     ใช้พลาสติก



         ใช้กระดาษลูกฟูก

เรียงหน้าดอกเสมอกัน




ตัดปลายก้านสมอกัน
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การห่อดอกด้วยกระดาษหนังสือพิมพ์
การห่อดอกด้วยกระดาษลูกฟูก

6. การบรรจุกล่อง  ขนาดกล่องมาตรฐานสำหรับบรรจุดอกไม้ขนส่งเครื่องบินไปต่างประเทศ คือ กล่องขนาด 
0.4 x 1 x 0.3 เมตร (กว้าง x ยาว x สูง)   ซึ่งบรรจุดอกกุหลาบได้ประมาณ  250-400 ดอก  น้ำหนักประมาณ 13-15 กิโลกรัม  การขนส่งระยะทางไกลๆ ควรบรรจุในกล่องกระดาษลูกฟูก  ซึ่งอาจรองพื้นกล่องด้วยพลาสติกประเภทโพลีเฟกซ์ (Poly  flex) เพราะพลาสติกชนิดนี้อากาศและความชื้นสามารถผ่านเข้าออกได้  สำหรับการวางกุหลาบ
จะวางเรียงสลับหัวท้าย  โดยในกล่องควรจะมีวัสดุสำหรับดูดซับเอทธิลีนที่ดอกไม้คายออกมา 
7. การขนส่ง  ใช้ในกรณีที่ใช้เวลาขนส่งจากสวนถึงตลาดใช้เวลาประมาณ 2 ชั่วโมง  มักจะขนส่งดอกกุหลาบโดยจัดวางมัดห่อดอกเป็นชั้นๆ ในรถบรรทุก  และแต่ละชั้นจะมีแผ่นไม้ซึ่งพาดคานอยู่กับราวทั้ง 2 ข้าง  วางคั่นอยู่เพื่อไม่ให้ห่อดอกกดทับกันเอง  การทำเช่นนี้จะทำให้สะดวกในการแยกพันธุ์ แยกสีและขนาด  อีกทั้งสะดวกในการจำหน่ายอีกด้วย  สำหรับดอกไม้ขนส่งเป็นระยะทางไกลควรบรรจุในกล่องและขนส่งโดยรถห้องเย็น หรือ 
รถปรับอากาศ  ในการขนส่งดอกกุหลาบจะต้องขนส่งด้วยความระมัดระวัง  และอุณหภูมิในระหว่างการขนส่งจะต้องไม่สูงหรือต่ำเกินไป  อีกทั้งไม่ควรขนส่งดอกกุหลาบไปพร้อมกับผักหรือผลไม้  ซึ่งจะมีการผลิตแก๊ส
เอทธิลีนออกมามาก  ส่งผลให้ดอกกุหลาบเสื่อมคุณภาพเร็ว  ตลอดจนสีของดอกกุหลาบซีดลง
การปฏิบัติระหว่างการรอจำหน่าย

ในกรณีที่เก็บรักษาคุณภาพกุหลาบเพื่อรอการขนส่งหรือจำหน่าย  ทำได้โดยเก็บรักษาไว้ในห้องเย็น
มีวิธีการเก็บรักษาได้ 2 วิธี คือ

1. เก็บรักษาแบบเปียก (Wet method) โดยการนำดอกกุหลาบที่คัดเกรดและตัดก้านแล้วแช่ในน้ำยารักษาสภาพดอกไม้ ที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส จะเก็บดอกไม้ได้ ประมาณ 4-5 วัน

2. เก็บรักษาแบบแห้ง (Dry method)  โดยนำดอกกุหลาบที่ตัดแล้วตามขั้นตอนที่ 1-3 บรรจุลงในกล่อง
ปิดสนิท  เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 0.5-3 องศาเซลเซียส  วิธีนี้สามารถเก็บดอกได้นาน 1-2 สัปดาห์ เมื่อจะนำดอกไม้ออกจำหน่ายให้ตัดปลายก้านออกประมาณ 2 เซนติเมตร  แล้วแช่ในน้ำหรือน้ำยา  เก็บไว้ในห้องเย็นนานประมาณ 12 ชั่วโมงหรือ  1 คืน  จากนั้นจึงนำมาคัดเกรด มัดกำและบรรจุกล่องรอการขนส่งหรือจำหน่ายได้
การปฏิบัติสำหรับผู้ใช้ดอกไม้

ผู้ใช้ดอกไม้ ไม่ว่าจะเป็นร้านขายดอกไม้ ร้านจัดดอกไม้หรือผู้บริโภคทั่วไป เมื่อซื้อดอกไม้มาจากตลาดแล้ว ก็หวังว่าดอกกุหลาบที่ซื้อมาจะมีความทนทาน มีอายุการปักแจกันนาน คุ้มค่ากับเงินที่จ่ายไป  จึงมีคำแนะนำจากผู้ปลูกกุหลาบมืออาชีพ ที่จะช่วยให้กุหลาบมาอายุการใช้งานนานขึ้น  ดังนี้ 
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ก่อนอื่นต้องรู้สาเหตุที่ทำให้ดอกกุหลาบเหี่ยวเสียก่อน  สาเหตุที่ดอกกุหลาบเหี่ยวเนื่องจาก
· กุหลาบหมดอายุโดยธรรมชาติ
· ก้านไม่ดูดน้ำ หรือดูดน้ำไม่พอ เพราะปลายก้านแห้ง(ระหว่างขนส่ง) ทำให้รูท่อน้ำตีบตัน
· ก้านเน่า ทำให้จุลินทรีย์ปิดรูท่อน้ำ 

การปฏิบัติเมื่อได้รับดอกกุหลาบหรือซื้อมาจากตลาด
· หากกุหลาบบรรจุในกล่อง  ให้เอาออกจากกล่องโดยเร็ว  ริดใบล่างออกบ้างเล็กน้อย
· ตัดก้านออกประมาณ 2 ซม. ตัดทะแยง  ถ้าจะให้ดีตัดก้านในน้ำ แช่น้ำทิ้งไว้ประมาณ 1 ชั่วโมง
เพื่อให้กุหลาบได้ดูดน้ำได้เต็มที่ก่อนการใช้งาน  จะทำให้อายุการใช้งานนานขึ้น
· หากกุหลาบมีอาการเหี่ยวเนื่องจากการขาดน้ำ คอตก สามารถทำให้ดอกกุหลาบฟื้นได้ด้วยการแช่น้ำอุ่นประมาณ 40-45 องศาเซลเซียส ตั้งทิ้งไว้ จะทำให้ใบและคอดอกกุหลาบแข็งขึ้นมา นำไปใช้งานต่อไปได้
· หากต้องการเก็บรักษาให้นานขึ้น  แช่ก้านดอกในน้ำยารักษาคุณภาพ
· เก็บรักษาดอกในที่เย็น ไม่ถูกลม/แดด
· ตัดก้านออกทุก 1-2 วัน  ตัดออกประมาณ 1 ซ.ม. ล้างภาชนะที่ใส่ดอกทุกครั้งที่เปลี่ยนน้ำยา

น้ำยารักษาคุณภาพ  ประกอบด้วย
· กรด-เพื่อให้กุหลาบดูดเร็วขึ้น
· ยาฆ่าจุลินทรีย์-เพื่อไม่ให้ก้านเน่า น้ำเน่า
· น้ำตาล-เพื่อให้อาหาร ทำให้สีไม่ซีด กุหลาบแดงจะไม่คล้ำลง

สูตรน้ำยารักษาคุณภาพอย่างง่ายที่สามารถผสมได้เอง (กลุ่มผู้ปลูกกุหลาบเชียงใหม่, 2551)
· ไฮเตอร์ (น้ำยาฟอกผ้า)
1 ซีซี.

· น้ำส้มสายชูกลั่น (อสร.)
5 ซีซี.

· น้ำตาลทราย

50 กรัม(8 ช้อนชาพูน)

· น้ำสะอาด


1 ลิตร
· ผสมน้ำยารักษาคุณภาพแล้วใช้โดยตรง ไม่ต้องเจือจาง ใส่ถังแช่ดอก ใส่แจกัน จุ่มโฟมจัดดอกไม้  น้ำยานี้ใช้ได้ตลอดอายุดอกกุกลาบ หรือเมื่อน้ำยาเริ่มขุ่นหรือมีกลิ่นเหม็น
..................................................................................................
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