
ราคาลิ้นจ่ีพันธุ์ฮงฮวย เกรด A  รายเดือน

ที่เกษตรกรขายไดท้ีส่วน  ทั้งประเทศ

ปี พ.ค. มิ.ย. เฉลี่ย

63 22.78 - 22.78

64 25.63 15.00 23.55

65 17.75 16.00 17.41

ปรมิาณการน าเข้าของไทย 
ปี 63 ปี 64 ปี 65

ปริมาณ (ตัน)      445      364    356
มูลค่า (ล้านบาท) 34        40     27

ที่มา : ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร

ลิ้นจี่
ชื่อไทย : ลิน้จี่
ชื่อสามัญ/ชื่ออังกฤษ : Litchi
ชื่อวิทยาศาสตร์ : Litchi chinensis Sonn.
โดย : กลุ่มส่งเสริมไมผ้ล
เบอร์โทรศัพท ์: 0 2579 3816

สถิตกิารผลิต 
ปี 63   ปี 64  ปี 65

จ านวนเกษตรกร 18,911     17,686     17,458 (ครัวเรือน)

พื้นท่ีปลูก 106,349 101,646 96,486 (ไร่)  
พื้นท่ีเก็บเกี่ยว 99,985 98,506 94,165 (ไร่)
ผลผลิตเฉลี่ย 340 368 465 (กก./ไร่)
ผลผลิตรวม 33,998 36,233 43,817 (ตัน)

ประเทศผู้ผลติท่ีส าคัญของโลก ปี 65 

จีน ไทย เวยีดนาม

ต้นทุน / ผลตอบแทน 

ตน้ทุนการผลิต (บาท/ตัน)
ปี 63              19,010
ปี 64              18,490
ปี 65              15,640

ผลตอบแทนสุทธิ (บาท/ตัน)
ปี 63               3,770
ปี 64               5,062
ปี 65                1,768

ประเทศผู้ส่งออกท่ีส าคัญของโลก  ปี 65 

จีน เวยีดนาม

ประเทศผู้น าเข้าที่ส าคัญของโลก ปี 65 

ลิ้นจ่ีสด : มาเลเซีย สหรัฐอาหรับเอ
มเิรตส์ กาตาร์
ลิ้นจ่ีบรรจุภาชนะอัดลม : 
สหรัฐอเมริกา เวยีดนาม มาเลเซีย
ลิ้นจ่ีอบแห้ง : สหรัฐอเมริกา รัสเซีย 
ซาอุดอิาระเบีย
ลิ้นจ่ีแช่แข็ง : โปแลนด์ รัสเซีย ฮ่องกง

ปริมาณการส่งออกของไทย 
ปี 63    ปี 64   ปี 65

ลิ้นจี่สด
ปริมาณ (ตัน)   1,178 850    627
มูลคา่ (ล้านบาท) 22    28   17
ลิ้นจี่บรรจุภาชนะอัดลม 
ปริมาณ (ตัน)   3,574 4,029   4,267
มูลคา่ (ล้านบาท) 242    268   321
ลิ้นจี่อบแห้ง
ปริมาณ (ตัน)   4.47 25.75   61.39
มูลคา่ (ล้านบาท) 1    8   20
ลิ้นจี่แช่แข็ง
ปริมาณ (ตัน)   6.15 26.56    0.30
มูลคา่ (ล้านบาท) 0.60   2   0.03

ปริมาณการบรโิภคภายในประเทศ 
ปี 63 ปี 64 ปี 65

ปริมาณ (ตัน)   29,195 31,070  38,309

ช่วงเวลาทีผ่ลผลติออก (ร้อยละ) 2/  

ปี ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค.

63 - - 1.48 4.82 63.24 30.00 0.39 0.07 - - - -

64 - - 1.82 10.04 59.88 28.07 0.16 0.03 - - - -

65 - - 0.53 11.03 57.22 31.22 - - - - - -



ศักยภาพ/จุดเด่น ปัญหาข้อจ ากัด แนวทางการพัฒนา/แก้ไข

1. สภาพพืน้ท่ีและภูมอิากาศเหมาะสมกับการปลูก

ลิน้จี่โดยเพาะทางภาคเหนอืตอนบน

2. มกีารคัดเลอืกสายพันธ์ุท่ีเหมาะสมกับพืน้ท่ีและ

สภาพภูมอิากาศในแต่ละภูมภิาค ท าให้ผลผลิตมี

คุณภาพดเีป็นท่ีต้องการของตลาด เชน่ ภาคเหนอื       

ท่ีมีอากาศหนาวเย็น ปลูกพันธ์ุฮงฮวย และ

จักรพรรดิ์ ภาคตะวันตก ปลูกพันธ์ุคอ่ม และภาค

ตะวันออกเฉียงเหนอื ปลูกพันธ์ุนครพนม 1

3. มเีทคโนโลยกีารผลิตท่ีเหมาะสม เพื่อพัฒนา

ลิน้จี่ให้มคีุณภาพดตีรงกับความต้องการของตลาด

4. มรีะบบการจัดการคุณภาพผลผลิต (GAP) และ

แปรรูป (GMP) เพื่อสร้างความเชื่อม่ันให้แก่

ประเทศคูค่้าและผู้บริโภค

1. ผลผลิตลิ้นจี่มอีายุการเก็บรักษาสัน้ เนา่เสียง่าย

2. ผลผลิตมคีุณภาพต่ า ไมส่ม่ าเสมอ ซึ่งส่งผลตอ่ราคาจ าหนา่ย

3. ลิน้จี่ต้องการสภาพอากาศหนาวเย็นในการติดผล ดังนัน้ 

สภาพภูมอิากาศท่ีเปลี่ยนแปลงจึงเป็นปัจจัยส าคัญท่ีสง่ผลกระทบ

ตอ่การออกดอกและติดผลของลิ้นจี่ในแต่ละปี

4. ชาวสวนลิน้จี่สว่นใหญ่เป็นเกษตรกรรายย่อย มกีารจัดการ

สวนท่ีไม่เหมาะสม

5. เทคโนโลยีการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวยังไมเ่หมาะสม

1. ส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกรผลิตลิน้จี่คุณภาพตรงกับ

ความตอ้งการของตลาด โดยใชเ้ทคโนโลยท่ีีเหมาะสม เชน่ 

การดูแลผล การห่อผล การจัดการคุณภาพหลังการเก็บ

เกี่ยว และการตรวจสอบยอ้นกลับโดยใช ้QR Code

2. ส่งเสริมและสนับสนุนเกษตรกรรวมกลุม่สร้างมูลคา่เพ่ิม

ให้กับผลผลิต เชน่ การแปรรูป การพัฒนาบรรจุภัณฑ ์และ

การสร้างแบรนดผ์ลผลิตลิ้นจี่คุณภาพ 

3. วจิัยและพัฒนาการยดือายุการเก็บเกี่ยวผลผลติล้ินจี่

4. ส่งเสริมการซือ้ขายล้ินจี่ผ่านช่องทางการตลาดออนไลน์

5. พัฒนาระบบฐานขอ้มูลเชื่อมโยงแหล่งผลิตคุณภาพและ

ตลาดภายในประเทศ

6. ส่งเสริมการปลูกลิน้จี่ในเขตพื้นท่ีเหมาะสมตาม Agri –

Map รวมท้ังสง่เสริมระบบการเกษตรแบบแปลงใหญ่ให้ได้

ตามมาตรฐาน GAP เพื่อลดตน้ทุนการผลิตและพัฒนา

คุณภาพผลผลิต

ลิ้นจี่


