
ปรมิาณการน าเข้าของไทย 3/

ปี 61 ปี 62 ปี 63
ปริมาณ (ตัน)     4,777  5,700  6,030
มูลค่า (ลา้นบาท)  855 722     712

ที่มา : 1/ กรมส่งเสริมการเกษตร 2/ ส านักเศรษฐกิจการเกษตร 3/ กรมศุลกากร 

พรกิไทย
ชื่อไทย : พริกไทย
ชื่อสามัญ/ชื่ออังกฤษ : Black pepper, White pepper
ชื่อวิทยาศาสตร์ : Piper nigrum L.
โดย : กลุ่มส่งเสริมพชืสมุนไพรและเครื่องเทศ
เบอร์โทรศัพท ์: 0 2579 9547

สถิตกิารผลิต 2/

ปี 61        ปี 62         ปี 63   
จ านวนเกษตรกร (ราย)   1,543       1,806        1,693
พื้นท่ีปลูก (ไร่)              3,476.74  4,327.51   3,352.86
พื้นท่ีเก็บเกี่ยว (ไร่)        3,409.57   4,263.05   3,334.37
ผลผลิตเฉลี่ย (กก./ไร่)          506 704 579
ผลผลติรวม (ตัน)             2,005        3,001       1,930

ต้นทุน / ผลตอบแทน (บาทต่อไร่) 1/

ต้นทุน (ปี 62/63)
1. ค่าแรงงาน
- ค่าเตรียมดนิ                                500
- ค่าปลูก 700
- ค่าดูแลรักษา                               700
- ค่าเก็บเกี่ยว                             10,000
2. ค่าวัสดุ
- ค่าพันธ์ุ                                  10,000
- ค่าปุ๋ยเคม ี                                 360
- ค่าปุ๋ยคอก ปุย๋หมัก ปุ๋ยชวีภาพ          250
- ค่าสารเคมีก าจัดวัชพืช ศัตรูพชื          120
- ค่าสารชวีภัณฑ ์                           500
ต้นทุนรวม                            23,130

ผลิตเฉลี่ยตอ่ไร ่                      596 กก./ไร่
ราคาผลผลิตสดเฉลี่ย               85 บาท/กก.

ผลตอบแทน (บาท/ไร่/ปี) 50,660 
ผลตอบแทนสุทธิ (บาท/ไร่/ป)ี        27,530

ปรมิาณการส่งออกของไทย 3/

ปี 61 ปี 62 ปี 63
ปริมาณ (ตัน)      417      540    741
มูลค่า (ลา้นบาท) 129 150 145

รูปแผนที่พื้นที่เพาะปลูกที่ส าคัญของไทย

ช่วงเวลาทีผ่ลผลติออก (ร้อยละ) 2/  
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63 20.44 70.80 8.08 0.28 0.40 - - - - - - -

64 - - - - - - - - - - - -

(ราคาขาย (บาท/กโิลกรัม) 

ปี พริกไทยสด พริกไทยแห้ง(ด า) พริกไทยแห้ง(ขาว)

62 50 100 250

63 85 165 300

แหล่งผลิตท่ีส าคัญของไทยปี 63 

พื้นท่ี (ไร่)
1. จังหวัดจันทบุรี           845.77
2. จังหวัดพษิณุโลก        504.59
3. จังหวัดเพชรบูรณ์        288.48
4. จังหวัดนครศรีธรรมราช 227.64
5. จังหวัดเลย                 181.88

ประเทศผู้น าเข้าผลผลิต
จากประเทศไทยท่ีส าคัญ ปี 63-64 

มูลค่า (ล้านบาท)

สาธารณรัฐแอฟริกาใต้        78.7
สหรัฐอเมริกา              21.4



ศักยภาพ/จุดเด่น ปัญหาข้อจ ากัด แนวทางการพัฒนา/แก้ไข

1. พริกไทยเป็นเคร่ืองเทศส าคัญท่ีมีความจ าเป็น และมี
ความตอ้งการใชใ้นอุตสาหกรรมอาหาร อุตสาหกรรม
ยาสมุนไพรและใชป้ระจ าวันในทุกครัวเรือน แมจ้ะใชใ้น
ปริมาณน้อยแต่นับเป็นสนิค้าท่ีมีความจ าเป็นไม่แพ้พืช
เศรษฐกิจหลัก จึงมคีวามตอ้งการใชท่ี้แน่นอนและ
เพิ่มขึ้นตามจ านวนประชากร

2. เป็นเครื่องเทศส าคัญที่มีความต้องการในการค้าใน
ประเทศและต่างประเทศ

3. พริกไทยของประเทศไทยมคีุณภาพเป็นท่ีต้องการ
ของผู้ประกอบการอาหารมขี้อได้เปรียบด้านรสชาติ
และกลิ่นเมื่อเทียบกับพริกไทยเวยีดนามท่ีเป็นผู้ผลิต
อันดับหนึ่งของโลก หรือพริกไทยกัมพูชาที่มกีารน าเข้า
มาจ าหนา่ยในประเทศ

1. ผลผลติพริกไทยมไีม่เพยีงพอตอ่ปริมาณการใช้
ภายในประเทศ ท าให้มีการน าเขา้พริกไทยจากต่างประเทศ
มากขึ้น

2. ตน้ทุนการผลิตพริกไทยสูงกว่าประเทศผู้ผลิตอื่น ท าให้
ไมไ่ด้เปรียบในการแขง่ขัน

3. การคัดเลอืกพื้นท่ีปลูกพริกไทยแปลงใหม่ ท่ีเหมาะสม 
ทดแทนแปลงเดิมท่ีปลูกซ้ า พื้นท่ีเดิมหลายปี มีจ ากัด

1. สง่เสริมเพิ่มการปลูกพริกไทยในพื้นท่ีใหมท่ี่มีศักยภาพ

2. ส่งเสริมการผลิตพริกไทยออ่นเพื่อการบริโภคในท้องถิ่น

3. ลดตน้ทุนการผลิตพริกไทยโดยการจัดการท่ีเหมาะสม 
ได้แก่ ส่งเสริมการผลิตท่ีลดการใช้สารเคมีและปุย๋เคมีใน
การผลติ สนับสนุนการใช้ปุ๋ยอนิทรีย์และการจัดการดนิท่ี
เหมาะสม ใชค้้างมีชีวิตแทนการใชค้้างปูน

4. ถ่ายทอดความรู้การบริหารจัดการแปลงพริกไทยไมใ่ห้
เกิดโรคส าคัญและสนับสนุนให้เกษตรกรได้รับการรับรอง  
จีเอพี และอนิทรีย์

5. ส่งเสริมการผลิต การจัดการการผลิต การเก็บเกี่ยวและ
แปรรูปพริกไทยท่ีมีคุณภาพปลอดภัยจากเช้ือรา จุลินทรีย์
สารฟอกขาวและสารเคมีอ่ืน ๆ

6. ส่งเสริมวสิาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑพ์ริกไทย ให้มี
ความหลากหลาย ได้รับการรับรองมาตรฐาน ปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภคและส่งเสริมผลิตภัณฑส์ุขภาพ

7. ส่งเสริมการอนุรักษพ์ริกไทยพันธ์ุพืน้เมอืงและพัฒนาเป็น
พชืเอกลักษณ์ของท้องถิ่น หรือเป็นสิ่งชีบ่้งทางภูมศิาสตร์ 
(พชื GI)

พรกิไทย


