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ราคาขาย (บาท/กิโลกรัม) 
ปี พฤศจิกายน – มกราคม 
2562 กระชายดำหัวสด ราคากิโลกรัมละ 120 - 150 บาท  

กระชายดำแห้ง กิโลกรัมละ 600 - 650 บาท 
กระชายดำผง 650 - 700 บาท 

สถิติการผลิต 
ปี 2562 

พื้นที่ปลูก (ไร่)                      127.04 
จำนวนครัวเรือนเกษตรกร       57 
ผลผลติเฉลีย่ (ตัน./ไร่)            1.5 - 3 
ผลผลติรวม (ตัน)                   381  
 
ที่มา : กรมส่งเสรมิการเกษตร 

ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. 
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กระชายดำ                 
 
 
 
 
 
ช่ือไทย : กระชายดำ 
ช่ือสามัญ/ช่ืออังกฤษ : - 
ช่ือวิทยาศาสตร์ Kaempferia parviflora Wall. Ex Baker 

ฤดูผลผลิต (ร้อยละที่ออกสู่ตลาด) 

 
จังหวัดที่มีการปลูก ได้แก่ พิษณโุลก เลย 
ตาก และเพชรบูรณ ์
จังหวัดที่เป็นแปลงใหญ่ ได้แก่ เพชรบูรณ ์

แหล่งผลิต 
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ศักยภาพ/จุดเด่น ปัญหา/ข้อจำกัด แนวทางพัฒนา/แก้ไข 

-ประเทศไทยมีสภาพภูมิประเทศและภูมิอากาศ 
ที่เหมาะสม ทำให้กระชายดำมีคุณภาพและคุณสมบัติที่ดี 
- กระแสความต้องการบริโภคสินค้าเพ่ือสุขภาพ 
มีการขยายตัวเพ่ิมสูงขึ้นทั้งในประเทศและต่างประเทศซึ่ง
กระชายดำสามารถพัฒนาเข้าสู่อุตสาหกรรมผลิตภัณฑ์ได้
หลากหลายประเภท  
เช่น เครื่องดื่ม อาหารเสริม เป็นต้น 
- ในแผนแม่บทแห่งชาติว่าด้วยการพัฒนาสมุนไพรไทย 
ฉบับที่ 1 พ.ศ. 2560 – 2564 ได้มีการบรรจุกระชายดำไว้
เป็นหนึ่งในสมุนไพร Champion Products ที่ต้องเร่ง
พัฒนา รวมทั้งผลักดันให้มีการพิสูจน์ยืนยันในเรื่อง
คุณภาพ ประสิทธิภาพตามหลักการทางวิทยาศาสตร์ เพ่ือ
บูรณาการเข้าสู่ระบบบริการสุขภาพอย่างครบวงจร 
ผสมผสานกับการแพทย์ปัจจุบันให้ได้ 

-เกิดโรคเน่าสูง หากมีการระบายน้ำไม่ดีหรือปลูกซ้ำในพ้ืนที่
เดิมหลายๆ ครั้ง 
-ส่วนใหญ่ปลูกเป็นพืชเสริมรายได้ ปริมาณผลผลิตไม่แน่นอน 
เป็นข้อจำกัดในการพฒันาเชิงอุตสาหกรรม 
-ขาดการวิจัยและพัฒนาตลาด ข้อมูลความต้องการของตลาด
ทั้งในประเทศและต่างประเทศไม่ชัดเจน 
- การผลิตส่วนมากไม่ได้รับการรับรองมาตรฐาน เช่น GAP 
อินทรีย์ เป็นต้น 
-ขาดการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน และมาตรฐาน
สินค้า ทำให้การขยายตลาดทำได้ยาก 
-ขาดการเชื่อมโยงระหว่างเกษตรกรและผู้รับซื้อ ทำให้ไม่
ข้อมูลการผลิตและการตลาดไม่สอดคล้องกัน 
- ขาดการวิจัยอย่างต่อเนื่องในเรื่องคุณภาพ ประสิทธิภาพ
ตามหลักวิทยาศาสตร์ 
 

-เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตวัตถุดิบกระชายดำ โดย
ส่งเสริมการผลิตตามเกณฑ์มาตรฐาน GAP และการผลิต
แบบอินทรีย์  
-วิจัยและพัฒนาพันธุ์ที่มีคุณภาพและตรงตามความ
ต้องการของตลาด  
-สนับสนุนการสร้างมูลค่าเพ่ิม โดยส่งเสริมการแปรรูป
วัตถุดิบและพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีความหลากหลายและ
ได้รับการรับรองมาตรฐานสินค้า/ผลิตภัณฑ์ 
-ส่งเสริมการบริโภคสินค้าและผลิตภัณฑ์จากกระชายดำ
ทั้งในประเทศและต่างประเทศ 
- สร้างความเชื่อม่ันให้แก่ผู้บริโภคในการใช้ผลิตภัณฑ์
จากกระชายดำ 
- ส่งเสริมการวิจัยด้านคุณภาพและประสิทธิภาพตาม
หลักวิทยาศาสตร์มากข้ึน 
- กำหนดกลยุทธ์ในการพัฒนาการผลิตกระชายดำ 
ให้มีคุณภาพ มีสารสำคัญสูง พัฒนากระบวนการหลัง
การเก็บเกี่ยว ให้ได้มาตรฐาน 
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